SZCZEGLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiot zamowienia zostat podzielony na 7 czesci.

Sukcesywna dostawa réznych artykuléw spozywczych

Wymagania dotyczgce gotowych artykutéw spozywczych:

>
>
>

opakowanie nienaruszone, czyste, brak zawilgocenia,
produkt o wiasciwej dla niego konsystenciji, brak wilgoci,
zapach swoisty, bez obcego zapachu.

Trwatos¢ - okres przydatnosci do spozycia min. 75% okresu deklarowanego przez producenta, liczony
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — oryginalne dla produktu, zawierajgca etykiete producenta.

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ (odpowiednio do rodzaju produktu):

nazwy zywnosci,

wykazu sktadnikow,

wszelkich sktadnikéw lub substancji powodujacych alergie lub reakcje,
nietolerancji uzytych przy wytworzeniu lub przygotowywaniu zywnosci i nadal obecnych
w produkcie gotowym (nawet, jezeli ich forma ulegta zmianie),

ilosci okreslonych skfadnikéw,

ilosci netto zywnosci,

daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia,
specjalnych warunkéw przechowywania lub warunkéw uzycia,
instrukcji uzycia,

danych identyfikujacych podmiot odpowiedzialny za przekazywanie,
informacji na temat zywnosci,

informacji o wartosci odzywczej.

VVVVVVYVYY VVVY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

>

>
>
>

opakowania bedg zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu,

zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty,

obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwdrczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

opakowania bez oznakowania, uszkodzone mechanicznie, zabrudzone.

Sukcesywna dostawa miesa i wedlin

Wymagania dotyczgce miesa:

>

VV VYV

powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien,
pomiazdzonych koéci, gtebokich ponacinan, powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej
potyskujgca, sucha lub lekko wilgotna; niedopuszczalna oslizgto$¢, nalot plesni,

czystos¢ — mieso czyste, bez Sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen,

barwa — miesni jasnorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny
odcieh szary lub zielonkawy; tluszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko ré6zowym,
konsystencja — jedrna, elastyczna;

zapach — swoisty, charakterystyczny dla miesa $wiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia, niedopuszczalny zapach obcy.

Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem;

Wymagania mikrobiologiczne zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.



Trwato$¢ - okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — pojemniki plastikowe lub inne zapewniajgce higieniczng dostawe (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig), zamknietych pokrywg. Migso niepakowane hermetycznie, za
wyjatkiem wotowiny miekkiej. Kazdy asortyment produktéw powinien byé dostarczony w oddzielnym
pojemniku.

Oznakowanie opakowania powinno zawierac¢:

nazwe asortymentu,

dane identyfikujgce producenta asortymentu,

dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

zawartosc¢ netto asortymentu,

data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej.

VVVYVVY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

obce posmaki, zapachy, obslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,

zastosowane srodki konserwujgce np. octany, askorbiniany, sél peklujgca,

objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, objawy wskazujgce na zaparzenie miesa,
obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcédw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostato$ci;

opakowania bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne, zabrudzone.

YV VYVVV

Wymagania dotyczace wedlin:

Trwatos¢: okres przydatnosci do spozycia produktu deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 10 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania:

» jednostkowe — moze stanowi¢ folia zawierajgca oznaczenia wyrobéw zgodnie z obowigzujgcymi
w tym zakresie normami, przeznaczona do kontaktu z zywnoscig, pakowane w atmosferze
modyfikowanej, gramatura opakowan musi miesci¢ sie w przedziatach od 1/2 do 4 kg dla
poszczegolnych wyrobow;

» ftransportowe — zamawiane produkty dostarczane bedg w pojemnikach wykonanych z
materiatdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, zamknietych pokrywa.

Oznakowanie opakowania powinno zawierac:

nazwe produktu,

sktad surowcowy produktu gotowego,

dane identyfikujgce producenta produktu,

dane identyfikujgce miejsce pochodzenia,

zawartosc¢ netto produktu,

data minimalnej trwato$ci lub termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania,

oznaczenie partii produkcyjnej.

VVVVVVVYVYY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

» obce posmaki, zapachy, obslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie
powierzchni, uszkodzenie, potamanie, sktadniki uzyte do produkcji zbyt rozdrobnione,
pozaklasowe lub z chrzgstkami, sciegnami, itp., skupiska jednego ze skfadnikdw,

» obecnos¢ bakterii salmonelli w 25 g, gronkowcow chorobotwoérczych w 0,1 g i z grupy coli
0,1 g, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

» brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.



Sukcesywna dostawa nabiatu

Wymagania dotyczgce nabiatu:

» opakowanie nienaruszone, czyste, brak zawilgocenia,
» produkt o wtasciwej dla niego konsystencji,
» zapach swoisty, bez obcego zapachu.

Trwatos¢ - okres przydatnosci do spozycia min. 75% okresu deklarowanego przez producenta, liczony
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — Opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z Zzywnoscia.
Opakowanie jednostkowe i zbiorcze musi zawiera¢ etykiete producenta.

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju produktu):

nazwy wyrobu,

wykazu sktadnikéw (jezeli jest ich wigcej niz jeden podstawowy) oraz ich ilo$ci,
wszelkich sktadnikéw lub substancji powodujgcych alergie lub reakcje,

nazwa i adres firmy i/lub producenta,

ilosci netto zywnosci,

daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia,

VVVVYVY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

» opakowania bedg zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu,

» zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zjetczaty, zepsuty, z plesnig,

» obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

» opakowania bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne.

Sukcesywna dostawa pieczywa

Wymagania dotyczace pieczywa:

» opakowanie nienaruszone, czyste, brak zawilgocenia,

» produkt Swiezy, wypieczony, nieprzypalony, bez plesni,

» kromki pieczywa nie kruszg sie/rozpadajg na cze$ci, konsystencja umozliwia swobodne
smarowanie mastem, serkiem itp.,

» zapach swoisty, bez obcego zapachu.

Trwatos$¢ - okres przydatnosci do spozycia min. 75% okresu deklarowanego przez producenta, liczony
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — Opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z Zzywnoscig.
Dopuszczane jest opakowanie jednostopniowe. Opakowanie zbiorcze musi zawiera¢ etykiete
producenta.

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju produktu):

nazwy wyrobu,

wykazu sktadnikow,

wszelkich sktadnikéw lub substancji powodujgcych alergie lub reakcje,
nazwa i adres firmy i/lub producenta,

ilosci netto zywnosci,

daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia.

VVVYVYVYVYVY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

» opakowania bedg zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu,

» zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty, z plesnia,

» obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

» opakowania do przewozu bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne, zabrudzone.



Sukcesywna dostawa jaj

Wymagania dotyczace jaj:

» opakowanie nienaruszone, czyste, brak zawilgocenia,
» produkt nieuszkodzony,
» bez obcego zapachu.

Trwatos¢ - okres przydatnosci do spozycia min. 75% okresu deklarowanego przez producenta, liczony
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — Opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z Zzywnoscia.
Opakowanie jednostkowe i zbiorcze musi zawiera¢ etykiete producenta.

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju produktu):

» nazwy wyrobu,

» wszelkich skfadnikéw lub substancji powodujgcych alergie lub reakcje,

» nazwa i adres firmy i/lub producenta,

» ilosci netto zywnosci,

» daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia,
Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

opakowania bedg zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu,

zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zjetczaty, zepsuty, z plesnig,

uszkodzenia jaj,

obecno$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdéw chorobotwdrczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

opakowania bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne.

YV VYVVV

Sukcesywna dostawa ryb oraz mrozonek

Wymagania dotyczgce ryb i mrozonek:

» opakowanie nienaruszone, czyste, brak rozmrozenia,
» produkt o wiasciwej dla niego konsystenciji,
» zapach swoisty, bez obcego zapachu.

Trwatos$¢ - okres przydatnosci do spozycia min. 75% okresu deklarowanego przez producenta, liczony
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — Opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z ZywnoScia.
Opakowanie jednostkowe i zbiorcze musi zawiera¢ etykiete producenta.

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju produktu):

nazwy wyrobu,

wykazu sktadnikéw (jezeli jest ich wiecej niz jeden podstawowy) oraz ich ilosci,
wszelkich sktadnikéw lub substancji powodujgcych alergie lub reakcje,

nazwa i adres firmy i/lub producenta,

ilosci netto zywnosci,

daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia,

VVVVYVY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

» opakowania bedg zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu lub
rozmrozone,

» zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zjetczaly, zepsuty, z plesnia,

» obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnos¢
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

» opakowania bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne.



Sukcesywna dostawa warzyw i owocow

Wymagania dotyczgce warzyw i owocow:

» opakowanie nienaruszone, czyste, brak zawilgocenia,
» produkt Swiezy, bez uszkodzen, bez plesni,
» zapach swoisty, bez obcego zapachu.

Trwatos¢ - okres przydatnosci do spozycia min. 75% okresu deklarowanego przez producenta, liczony
od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Pakowanie — Opakowania oryginalne producenta, przystosowane do kontaktu z Zzywnoscia.
Dopuszczane jest opakowanie jednostopniowe. Opakowanie zbiorcze musi zawieraé etykiete
producenta.

Oznakowanie opakowania powinno zawiera¢ co najmniej (odpowiednio do rodzaju produktu):

nazwy wyrobu,

wykazu sktadnikow,

wszelkich sktadnikéw lub substancji powodujgcych alergie lub reakcje,
nazwa i adres firmy i/lub producenta,

ilosci netto zywnosci,

daty minimalnej trwatosci lub terminu przydatnosci do spozycia.

VVVVYVYVY

Towar bedzie nieprzyjety, jezeli beda:

» opakowania bedg zniszczone, zawilgocone, brudne, wskazujgce na ubytek produktu,

» zapach, konsystencja wskazujgca na produkt stary, zepsuty, z plesnia,

» obecnos¢ bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy coli, obecnosé
szkodnikéw oraz ich pozostatosci,

» opakowania do przewozu bez oznakowania, uszkodzone mechaniczne, zabrudzone.

L DOSTAWY

1. Przyjecie dostaw sukcesywnych realizowane bedzie w uzgodnieniu z Wykonawcg w dni robocze w
godzinach 7:00 do 14:00.

2. Miejsce dostaw:

Szkota Podstawowa im. Jana Pawta Il w tomzy

ul. Jana Ursyna Niemcewicza 17.

3. Dotyczy czesci 2:

Zamawiajgcy na etapie realizacji umowy ma prawo wezwaé Wykonawce do potwierdzenia dokumentem
lub oswiadczeniem, ze oferuje produkty wytworzone w ramach produkcji pierwotnej zgodnie z zasadami
GMP (Dobrej Praktyki Produkciji) - dotyczy rolnikow, w rozumieniu przepiséw ustawy z dnia 20 grudnia
1990r. o ubezpieczeniu spotecznym rolnikéw (Dz. U. 2008 Nr 50 poz. 291 ze zm.)

. INFORMACJE DLA WYKONAWCY

1. Zamawiajgcy potwierdzi na fakturze przyjecie dostawy. Nie dopuszcza sie pozostawiania towaru
przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajgcego.

2. Wykonawca zobowigzuje sie do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

3. Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu towaru na swdj koszt, w pojemnikach i opakowaniach
zwrotnych i bezzwrotnych, przy uzyciu srodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu

zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi



przewidzianymi dla przewozenia zywnosci na terenie RP.

4. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac¢ go i wnie$¢ do miejsca
wskazanego przez Zamawiajgcego w jego siedzibie.

5. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane
do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialno$¢ za dostawe i jakos¢
dostarczonego towaru.

6. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakos$ci tj. | — go gatunku, Swiezy (termin
przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajgcy
normy jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologiczne;j,
spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo zagdania dla zaoferowanego asortymentu przeditozenia pisemnego potwierdzenia
dopuszczajgcego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli
jakosci artykutow spozywczych.

7. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument
potwierdzajacy, ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z
wymaganiami opisanymi w SWZ.

8. Wykonawca winien posiada¢é wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty miesne,
okazywany na kazde zgdanie Zamawiajgcego.

9. llosciowy i jakosciowy odbiér towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego w oparciu o ztozone zamowienie.

10.Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialnos¢ za braki i wady powstate w czasie transportu oraz
ponosi z tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

11.Dostawy artykutdbw zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP,
posiada¢ swiadectwa jakosci przy dostawach miesa, przetworow miesnych, mleka i przetworéw
mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu
Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment dotyczy miesa i wyrobow wedliniarskich,
powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

12.Wykonawca, na zgdanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajgcego na okres do nastepnej
dostawy.

13.Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajgcego opakowaniach, Wykonawca
winien przeliczy¢é warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajgcego. Nie dotyczy to
sytuacji, gdy spetnione jest minimum wymagane przez Zamawiajgcego a jednostkg miary sg sztuki.

14.Przedmiot zamoéwienia bedzie pochodzit z biezgcej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z
zasadami GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi byé dopuszczony do obrotu i sprzedazy
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia — (t.j. Dz.U. 2020
poz. 2021z pézn. zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno - spozywczych (t.j. Dz.U. 2019
poz. 2178 z pézn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

c) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.

ustanawiajgcego ogolne zasady i wymagania prawa Zywnosciowego, powotujgcego Europejski



d)

e)

g)

h)

Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnoséci oraz ustanawiajgcego procedury w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci (Dz. U. UE L 22002 r. Nr 31, poz. 1 z pdzn. zm.),

Rozporzgdzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r.
w sprawie materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz uchylajgcego
Dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z p6zn. zm.),

Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020 poz. 1753
z pézn. zm.),

Rozporzgdzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia
zwierzecego (Dz. Urz. UE L z 2004 r. Nr 139, poz. 55 z p6zn zm.),

Rozporzgdzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgcego szczegolne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do
produktdw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE L z
2004r. Nr 139, poz. 206 z p6zn zm.),

Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
Srodkéw spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pézn zm.), rozporzadzenia (WE) 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE
L Nr 139, poz. 1 z p6zn zm.),

Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy
w tych jednostkach zawartos¢ cukréw, sodu/soli oraz ttuszczy w produktach nie powinna przekracza¢
warto$ci wykazanych w wyzej wymienionym rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z pdzn.
zm.),

Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci,

Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno — spozywczych (Dz. U. z 2019
r. poz. 2178) wraz z aktami wykonawczymi,

Dyrektyw i Rozporzgdzenia UE w szczegdlnosci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz.
UE L 139 z 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne rozdz.1 3,t 34 str. 319),

m) Rozporzgdzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r.

ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do
produktdw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139 z
30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.) Dz. Urz. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, 145 str. 75, z pézn.
zm.),

Rozporzgdzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r.
ustanawiajgce ogodlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z pézn. zm: Dz. U. UE Polskie
Wydanie specjalne rozdz. 15, 6, str. 463, z pozn. zm.),

Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. nr 17,

poz. 127 z p6zn. zm.).
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Nazwy witasne podane w SWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze
zaproponowac produkty o innej nazwie, jednak muszg one spetnia¢ wymogi tej samej lub wyzszej
jakosci.

Za '"rbwnowazne" Zamawiajgcy uzna produkty, ktére bedg posiadac te same sktadniki,
konsystencje, gramature oraz warto$ci odzywcze i walory smakowe co produkty podane
przyktadowo. W takim przypadku nalezy wpisaé¢ jaki produkt proponuje Wykonawca. Dopuszcza
sie zastosowanie rozwigzan réwnowaznych w stosunku do opisanych norm i systeméw
odniesienia.

Towar oferowany przez Wykonawcéw ma speinia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ swiezy, |
gatunku, najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujgcymi normami, atestami,
terminami przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.
Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych z
pézniejszymi zmianami (Dz.U. z 2015 r. poz. 29 z pézn. zm.).

Opakowania produktéw spozywczych powinny zawieraé takie informacje jak: nazwe produktu,
nazwei adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢
sktadnikéw lub kategorii sktadnikow, zawartos¢ netto w opakowaniu, date minimalnej trwatosci lub
termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania.

Dostarczane produkty spetnia¢ muszg prawem okreslone wymogi dla tych produktéow, w tym
wymogi zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢é dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
Produkty przetworzone (ij. wedliny, przetwory miesne, konserwy) majg posiada¢ etykiety
okreslajgce nazwe handlowg produktu, procentowy sktad surowcowy — tj. % zawarto$¢ miesa w
wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajgcy wymaga, aby mieso Swieze
pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jakos¢ organoleptyczna zywnosci,
ktérej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrébce podczas
przygotowywania positkéw u Zamawiajgcego.

W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkéw spozywczych po dacie
minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa

przyjecia odnotowana w formularzu reklamacyjnym.



